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LINEA ECOGRAN
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Tutto il gusto dei cereali e semi in un unico
prodotto, ideale per focacce, grissini e creckers.
E' possibile utilizzarlo puro o da taglio per
croissant: il risultato € garantito anche dalla
presenza del lievito madre.
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RICETTE

E MODI D'USO

Lo, Riceta

Ingredienti:

Multicereali: kg 10
Lievito: kg 0,30
Sale: kg 0,20
Acqua: It.6/6,5

Procedimento

Tempo impasto (spirale): 4 min + 6 min in seconda velocita
Temperatura della pasta:  25°C

Riposo: 30 min in ambiente

Pezzatura: a piacere

Formatura: a piacere

Lievitazione finale: 60 min in cella con umidita
Cottura: 25 minuti a 230°C
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